
MARCHIO / BRAND

DENOMINAZIONE 

PRODOTTO

PRODUCT NAME

CODICE DOGANALE          

CUSTOM CODE (HS)

 

QUALITA' / QUALITY

 FORMATO 250 ml. Vetro scuro quadra 500 ml. Vetro scuro Dorica 750 ml. Vetro scuro Dorica

 SIZE 250 ml. Dark glass square 500 ml. Dark glass Dorica 750 ml. Dark glass Dorica
 

CONFEZIONE Dimensioni / Dimensions (mm.) 46x46x220 h. 61X284 h. 68X322 h.

UNIT Peso Lordo / Gross weight (kg.) 0,47 0,81 1,16
Codice EAN / Bar Code 8000832 205002 8000832 205019 8000832 205026

N° Confezioni / Units per carton 12 12 12

IMBALLO Dimensioni / Dimensions (mm.) 195x145x230 h. 270x200x298 h. 295x222x329 h.

CARTON Peso Lordo / Gross weight (kg.) 5,8 10,65 14,35

Volume / Volume (mc.) 0,0065 0,0161 0,0215

Codice EAN / Bar Code 8000832 465000 8000832 465017 8000832 465024

Strati / Layers 5 5 5

PALLET Cartoni/strato / Cartons/layers 30 18 13

80 x 120 cm. N° Cartoni totali / Total Cartons no. 150 90 65

 Altezza / Height (cm.)* 130 164 180

Peso Lordo /Gross weight (Kg.)* 885 974 948

*Pallet incluso/included  h. 15cm/ 15kg

Strati / Layers 6 5 5

PALLET Cartoni/strato / Cartons/layers 42 25 19

114 x 114 cm. N° Cartoni totali / Total Cartons no. 252 125 95

 Altezza / Height (cm.)* 157 168 184

Peso Lordo / Gross weight (Kg.)* 1481 1351 1383

*Pallet incluso/included  h. 19 cm./19 kg.

Per 100 ml. Per 15 ml.

Calorie/Calories 824 kCal / kJ 3450 124kCal / 518 kJ

Grassi Totali/Total Fats 91,5 g. 13,8g.

TABELLA ^^ Saturi /Saturated fats 13,3 g. 2,0 g.

NUTRIZIONALE Carboidrati/Carbohydrates 0 g. 0 g.

NUTRITION ^^ Zuccheri/Sugar 0 g. 0 g.

FACTS Proteine/Proteins 0 g. 0 g.

Sale /Salt 0 mg. 0 mg.

SCADENZA 18 mesi CODIFICA LOTTO YY = Anno/Year

SHELF LIFE 18 months LOT CODE DDD = Giorno/Day

XXX = N° Silos/Tank no.

CONSERVAZIONE In luogo fresco, asciutto e lontano da fonti da calore < 20°C No OGM / GMO Free

STORAGE Fresh and dry place away from heat and light < 20°C No ALLERGENI / No ALLERGENS

VILLA VINCI

L'olio extra vergine di oliva D.O.P. TERRA DI BARI VILLA VINCI è 

ottenuto da olive "Coratina" 100% coltivate nella zona intorno a Castel 

del Monte. Ha una acidità max 0,3%, colore verde/giallognolo, 

profumo erbaceo e un gusto fruttato intenso con retrogusto piccante. 

E' considerato uno dei migliori extra vergini al mondo per l'alta 

resistenza all'ossidazione naturale. E' ideale per minestre di verdure e 

legumi, carne alla brace e insalate.

VILLA VINCI P.D.O. TERRA DI BARI Extra virgin olive oil is obtained 

from 100% olives variety "Coratina" grown in the Castel del Monte 

County. It has an acidity below 0,3%, herbaceus scent, intense 

green/yellow colour, strong fruity and a little bitter pungent taste. 

It is the most resistant olive oil  to the natural oxidation process in 

the world.  It is the ideal condiment to enhance vegetable and 

legumes soups, grilled meat and salads. 

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA DOP "Terra di Bari " 

PDO "Terra di Bari" EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

15092000


